
COCKTAILS
APERTIVO, CENA E DOPO CENA A BASE VINO

Americano Del Borsa
Campari Bitter e vino fortificato in botte
(scegli tra Marsala, Porto, Sherry, Madeira)

Aperitivo del Borsa 
Fortificati on the rocks e arancia
(Vermouth, Marsala, Porto, Sherry, Madeira)

Negroni del Borsa 
Gin Bulldog, Campari Bitter, Marsala florio 

6,00

5,00

9,00

SPECIAL SEASON

Drink stagionali freschi 

Borsa Royal 
Prosecco, crème de cassis, gin Bulldog 

Red Splash 
Franciacorta, Silver Tequila Espolon, succo 
di limone, nettare di agave, soda al Pompelmo 

Yak
Rum Appleton, sciroppo lampone, 
succo di ananas 

Veneto Sour 
Grappa Poli Sarpa Oro, maraschino,
zucchero, limone, Valpollicella

9,00

11,00

8,00

9,00

Garden
Cinzano vermouth al peperone in agrodolce,
Campari Bitter, sciroppo al rosmarino,
Prosecco, w tonic Botanic, cetriolo

Bloody Sicily in Castelfranco 
Succo pomodoro, Marsala Vintage, Mezcal
Montelobos, lime, pepe, chipotle,
worcherster

Borsa Punch 
Rum mix, oleo saccharum, limone, albume,
champagne

12,00BORSA SIGNATURE

Idee da viaggi vissuti

Gin Tonic alcool free 
Gin Tanqueray & Tonic W 

Nature
Estratto del momento, cedrata 

VIRGIN

Alcool free

Cuban Virgin
Ananas, Guava, lime, sciroppo al pepe

Fruit of the Loom
Mirtilli, ibisco e salvia, sciroppo ai frutti
rossi

https://www.fruit.com/


(vedi disponibilità) Negroni in Anfora 
Bombay London dry, Vermouth del
professore, Campari Bitter 

Castelfranco 75
Anfora Gin, mirtillo, sciroppo di zucchero,
Trento DOC

Anfora Gin & W Tonic 
Anfora Gin (Gin affinato in anfora e 
acqua di mare)

DRINK IN ANFORA

Cocktail o spirits che hanno avuto un
affinamento in anfora “Demetra” 

12,00


