
MENÙ CUCINA

PRIMI 15,00

Lasagna fatta in casa

SECONDI

Bigoli o Paccheri fatti in casa
Cacio e pepe, bieta, patate e noci

Tortelli taleggio e porcini
su crema di mais e limone grattugiato

Gnocchi di broccolo
Salsiccia, Casatella Trevigiana DOP, anacardi

Zuppa 
di patate e broccoli, cipolla disidratata, salmone

Crema
di zucca, radicchio trevigiano, salsa gorgonzola,
noci, pancetta croccante, timo

Musetto & Purè
con salsa verde e Crén

11 - 20,00

Coppa di maialino CBT e con sughetto
Erbette cotte e lardo artigianale

20,00

Cotoletta di maialino nostrano
con burro alle olive, yogurt al cetriolo,
mayo al limone

19,00

Seppie in umido 
con polenta e contorno di stagione

Baccalà alla vicentina 
con polenta e contorno di stagione

11 - 20,00

12 - 23,00

Formaggio fuso
con finocchio gratinato e mostarda

10 - 19,00

Coperto 3,00

(Vedi disponibilità del giorno)



MENÙ BACARO

APERITIVO O MENÙ SALATO

3,50Mozzarelle in carrozza 
Acciuga
Mortadella
Prosciutto

3,50 - 4,00Polpette 
Carne
Pesce
Vegetariana
Baccalà

3,50
4,00

Cicchetti 
Carne
Pesce

(Vedi disponibilità del giorno)

Tramezzini (Vedi disponibilità del giorno) 3,00

Baccalà mantecato
Cicchetto
Tapas 
Antipasto

Formaggi misti
Affettati misti
Affettati e formaggi misti

15 - 25,00
15 - 25,00
25 - 35,00

Taglieri

4,00
8,00

12,00

Ovetto Sodo
Acciuga del Cantabrico e salsa di tonno

Frittatina 4,00(Vedi disponibilità del giorno)

3,00

Torta salata - Strudel 4,00



6,50
7,50
8,50

Classico
Vegetariano
Misto

Pizza in teglia
Cicchetto
Piccola
Media 

3,50
4,50
8,00

Tostone con salsa rosa

17,00

SNACK

Cicchettone Focaccia a lievito madre

Salsiccia, Broccolo, Cacio & Pepe

Coperto 1,50


